FRATELLI

Brasserie ° AR|S| e Jtalienne

Dal 19

ANTIPASTI

Pizza Bianca

Légumes marinés
Courgettes, aubergines grillées, artichauts rétis, roquette,
poivrons grillés, pesto et poudre d'olive noire

Burrata des pouilles 125 6r
Roquette, huile d'olive, pesto
Servie avec tranches de pizza bianca

Patatine fritta
Frites, créme de parmesan a la truffe, chips de jambon de Parme

Assortiment de mozzarella

Tresse de mozzarella di bufala 125 Gr,

Burrata des pouilles 125 Gr,

Mozzarella di bufala 125 Gr.

Servie avec pesto, coulis poivron framboise, huile d'olive
et tranches de pizza bianca

Assortiment de charcuterie

Spianata piquante, mortadelle de Bologne AOR, jambon de Parme
12mois AOPR, jambon blanc, jambon blanc truffé maison VILLANI,
lit de roquette et tranches de pizza bianca

Focca croque truffé

Focaccia fourrée a la creme de truffe, mozzarella Fior di Latte,
Jjambon blanc truffé maison VILLANI, creme de balsamique
Servie avec roquette et tomates cerises

Focca croque truffée gigante
Conseillée pour 4 personnes

L'assiette gigante dei ragazzi
Retrouvez I'ensemble de ['assortiment de charcuterie, mozzarella
et de légumes marinés. Servi avec tranches de pizza bianca

INSALATA

Salade César
Salade romaine, sauce césar dei Fratelli, aiguillettes
de poulet, crodtons et copeaux de parmesan

Salade de Poulpe aux Agrumes
Roquette, tentacules de poulpe cuites, suprémes d'orange
et pamplemousse, tomates datterini, vinaigrette

PASTA

Radiatori Carbonara
Guanciale AOR jus de veau, pecorino romano AOR, parmesan AOR,
creme et jaune d'ceuf

Radiatori cacio e pepe
Fond Blanc,créme, parmesan et poivre

Fusilli creme de petits pois
Guanciale réti, noisettes torréfiées, pétales de parmesan

Gnocchi au gorgonzola
Creme de gorgonzola AOF, chips de jambon de Parme AOR,
pignons de pins

Fusilli sauce morilles et volaille
Orrechiette au jambon blanc truffé

Creme de parmesan AOP a la truffe, jambon blanc truffé maison
VILLANI, lamelles de truffe

PIZZE

La Pizza du mois
Voir nos suggestions

Margherita

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, basilic

Margherita di Bufala

Sauce tomate, mozzarella di bufala AOP, parmesan AOR basilic

Salami
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, spianata piquante, basilic

Diavola
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, spianata piquante, nduja,
piment, basilic

Regina
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc cuit,
champignons de Paris, basilic

San Daniele
Sauce tomate, mozzarella fior di latte.
Apreés cuisson: jambon San Daniele AOR, basilic

San Daniele speciale
Sauce tomate, mozzarella fior di latte.
Apreés cuisson: jambon San Daniele AOR, burratina, pesto, basilic

Quattro Formaggi
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, gorgonzola AOR chévre,
emmental, basilic

Siciliana
Sauce tomate, mozzarella di bufala AOR aubergines grillées
Apreés cuisson: ricotta, basilic

Tonno
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, thon cuit, oignons rouges
Apreés cuisson: poudre d'olives noires, tomates cerises

Vegetariana
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, champignons de Paris,
aubergines et courgettes grillées, artichauts et poivrons grillés, basilic

Capricciosa

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc cuit,
champignons de Paris, artichauts grillés,

Aprés cuisson: poudre d'olives noires, basilic

Chévre Miel
Creme fraiche, emmental, fromage de chevre.
Aprés cuisson: miel et noix

La San Verde

Créme de Pesto, mozzarella di Bufala

Apreés cuisson: jambon San Daniele, amandes effilées, tomates,
créme de balsamique

Tartufo
Créme fraiche truffée, mozzarella fior di latte, lamelles de truffe

Super Tartufo

Créme fraiche truffée, mozzarella fior di latte.

Aprés cuisson: jambon blanc truffé maison VILLANI
et lamelles de truffe

Super FRATELLI

Créeme fraiche truffée, mozzarella fior di latte.

Apreés cuisson: jambon blanc truffé maison VILLANI

et lamelles de truffe, créme de Balsamique, Burrata AOP 125 Gr.

Nos suppléments Poudre .d’olives noireg

Sauf sur Margherita Champignons, ceuf, oignons
Jambon blanc, San Daniele,
Spianata Piquante, Gorgonzola
Jambon Truffé, Burrata

PIZZE DEI FRATELLI —]

Di Massimo
Creme fraiche, jambon blanc cuit, emmental, reblochon

D'Alessandro
Creme fraiche, gorgonzola AOP,
Apreés cuisson: jambon San Daniele AOR, roquette et noix

Di Giuliano
Mozzarella fior di latte, artichauts rotis.
Apreés cuisson: jambon blanc, roquette et miel

3€

5€

19 €

19 €

DOLCI

Tiramisu au spéculoos [ 'incontournable de la maison !

Tiramisu chocolaté ¢ gourmand de |a maison !
Servi avec une pate a tartiner W et ses noisettes torréfiées

Tiramisu créme de pistache

Fondant au chocolat Kinder Bueno® dei Fratelli
Minimum 10 min de préparation

BEVANDE

Consulter notre site internet pour connaitre la carte des vins

Limonade & 35¢/
Maison TOMARCHIO
NATURALE / CITRON / GRENADE

Jus de Fruits italiens 20c/
SKIPPER
POMME / TOMATE / PECHE / ORANGE / ANANAS

Biere bouteille 33c/
Antoniana




