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Nos assiettes d la coupe < 5 15

jambon de Parme - jambon truffe QW‘“E LES4
- mortadelle - spianata piquante PROPUT  ppopUITS
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frites accompagnées de créme de parmesan
a la truffe « chips de jambon de Parme
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burrata des Pouilles 125 gr. - crumble de parmesan -

coulis poivron-framboise - pesto - parmesan
s roquette
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copeaux de parmesan - creme balsamique

focaccia fourrée a la créme de truffe
- jambon blanc truffé

NOQ SALADES

N
salade romaine - sauce césar - poulet - croltons
- copeaux de parmesan - tomates cerises
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salade romaine - roquette - jambon de Parme

- tomates confites - copeaux de parmesan
- crotons - vinaigrette
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mélange maraicher - tomates cerises

» mozzarella di bufala DOP - vinaigrette « pesto
- poudre d’olives noires « croltons « caprons

sauce tomate - emmental

au choix :
sauce tomate - créme - huile d'olive
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Allergénes

Restrictions alimentaires
produit contenant du gluten

% produit venant du porc

produit laitier

¥ végétarien

Boeuf et veau : France

Tous nos prix sont exprimés en euros

Origines des viandes

Poulet : France - Espagne

VO3 TARTARES

viande hachée - pesto maison - pignons de pin

- poudre d'olives noires - oignons « capres « cornichons
Servi avec frites et salade

&
servi de la méme facon qu'un tartare a l'italienne,
avec lamelles de truffe et truffade
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filet de saumon atlantique < creme de mascarpone
- suprémes d’orange et pamplemousse - mousseline
d'avocat.

Servi avec mélange de salade roquette et romaine

NOQ PLATS

servie avec pates a la creme de morilles

guanciale AOP - jus de veau « pecorino romano AOP
- parmesan AOP - créeme « jaune d'ceuf

pecorino romano AOP « parmesan AOP « poivre - creme

créeme de parmesan AOP truffée « jambon blanc truffé

coques et palourdes en persillade \;/\L)

gnocchi de pomme de terre « sauce tomate au basilic -
burrata des Pouilles - parmesan - caprons - pesto

pistaches torréfiées

fond blanc - creme de parmesan a la truffe.
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sauce tomate - mozzarella fior di latte « basilic

sauce tomate - mozzarella di bufala AOP
- parmesan AOP - basilic DY |
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sauce tomate » mozzarella fior di latte
- spianata piquante - basilic
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sauce tomate - mozzarella fior di latte
- spianata piquante « ‘Nduja « basilic

ke
sauce tomate + mozzarella fior di latte
- jambon blanc - champignons de Paris - basilic

O
sauce tomate - mozzarella fior di latte
- jambon de Parme AOP - basilic

A
sauce tomate - mozzarella fior di latte « jambon

de Parme AOP - stracciatella < pesto ¢ basilic
- tomates cerises

sauce tomate - mozzarella fior di latte
- gorgonzola AOP « chévre - emmental - basilic

sauce tomate - mozzarella di bufala AOP - ricotta
- aubergines grillées - basilic - tomates cerises

sauce tomate - mozzarella fior di latte < thon cuit

+ oignons rouges « poudre d’olives noires
- tomates cerises
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sauce tomate - mozzarella fior di latte

- jambon blanc cuit - champignons de Paris
- artichauts grillés - poudre d'olives noires - basilic

créme fraiche - fromage de chévre - emmental
- miel - amandes effilées

créme de pesto » mozzarella fior di latte

- jambon de Parme AOP - amandes effilées
- tomates cerises « creme de balsamique

(ﬁ) O
base tomate - mozzarella fior di latte - ‘Nduja
- stracciatella - tomates cerises - basilic

base creme fraiche - poulet - champignons
- emmental
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base mozzarella fior di latte - mortadelle AOP
- stracciatella - éclats de pistache « basilic

créme fraiche truffée - mozzarella fior di latte

créme fraiche truffée - mozzarella fior di latte
+ jambon blanc truffé
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créme fraiche truffée - mozzarella fior di latte

- jambon blanc truffé - burrata AOP 125 gr. v
- creme de balsamique V
e
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Massimo 19
créme fraiche « jambon blanc cuit - emmental
Reblochon
Alessandro <™ A
créme fraiche - gorgonzola AOP - jambon de
Parme - roquette - tomates cerises - amandes
effilées
Giuliano 19
sauce tomate - mozzarella fior di latte - artichauts
rotis « jambon blanc « roquette < miel
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nature | salée | sucrée | coulis de fruits rouges

nature ’ -

pistache v ,\J

chocolat noisettes V @

speculoos .. -~
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café - amaretti au choix :
amandes | pistache | orange | citron
boule de glace vanille - café espresso
café espresso - servi avec un cookie maison . ’.'.
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assortiment de desserts du moment

café

thé

prosecco
ananas « myrtille « fruits rouges - sorbet citron
- zeste de citron vert
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créme sucrée - boule de glace vanille

nocciolata ou creme de pistache.
Servie jusqu’a 14H0O et 21H30

glace citron - limoncello
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Accompagnement :
créme sucrée

Parfums :
- chocolat - citron « vanille « noisette
- fleur de lait « fraise - café




